
Wiener Kleingarten‐Honig

___ g
Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien

Ursprungsland: Österreich 
vor Licht und Wärme geschützt lagern

Mindestens haltbar bis:

Honig
aus Wien und Niederösterreich

Waldhonig

aus dem Kreisbachtal  ___ g
Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien

Ursprungsland: Österreich 
vor Licht und Wärme geschützt lagern

Mindestens haltbar bis:

das IST honig
gesammelt von fleissigen bienen
auf dem gelände des IST AUSTRIA
in Gugging/Klosterneuburg, NÖ

Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien
Ursprungsland: Österreich 

vor Licht und Wärme geschützt lagern
Mindestens haltbar bis:

____ g
Honig

Lindenblüten
vom Gelände des IST AUSTRIA
in Gugging/Klosterneuburg, NÖ

Imker: Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien
Ursprungsland: Österreich 

vor Licht und Wärme geschützt lagern
Mindestens haltbar bis:

____ g

Honig aus eigener Imkerei 
anzubieten, frisch geschleudert und 
abgefüllt. Es gibt Sorten von 
mehreren Standorten zwischen 
Klosterneuburg und St. Pölten, z.B. 
Waldhonig, „Kleingarten‐Honig“ aus 
Wien, Lindenblütenhonig usw. Der 
Honig von jedem Bienenstand wird 
extra verarbeitet und alles „in 
Handarbeit“ produziert. Dadurch hat 
jede Charge ihren eigenen, 
unverwechselbaren Geschmack.

Gläser zu 0,5 kg kosten 7,50 € und 
Viertelkilo‐Gläser 4,‐ €.

Prinzen‐Honig
Waldhonig

gesammelt von fleißigen Bienen
am Hof „Auf der Prinz“ in Michelbach, NÖ

Imker: Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien
Ursprungsland: Österreich 

vor Licht und Wärme geschützt lagern
Mindestens haltbar bis:

____ g

Honig
gesammelt von fleißigen Bienen

in Untermoos/Würmla, NÖ

Imker: Berthold Heinze, Borschkegasse 16, 1090 Wien
Ursprungsland: Österreich 

vor Licht und Wärme geschützt lagern
Mindestens haltbar bis:

____ g

Bitte kontaktieren Sie mich:
Berthold HEINZE
berthold.heinze@gmx.at


